
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avenida de las Fronteras, 14 28850 Torrejón de Ardoz 

91 656 59 32 

info@asador-castilla.net 

 



 

 

 

 

 

MENU 1 

 

Entradas a compartir al centro de mesa ( una ración cada cuatro comensales ): 

 

Morcilla Burgos y torreznos de Soria. 

Verduras de temporada en tempura. 

.-. 

Segundos a elegir: 

 

Lechal ”IGP Castilla y León” asado en horno de leña.( con reserva) 

Cochinillo “Tierra de Sabor” asado en horno de leña.(con reserva) 

Degustación de bacalao. 

.-. 

Postre 

 

Verbena de dulces de la casa: 

Filloas de crema, hojaldre de chocolate y tarta de queso. 

.-. 

Bebida 

 

Valdubon blanco o tinto o cerveza y agua. 

.-. 

Café, orujos y dulces de sobremesa. 

 

.-. 

Precio: 52,00€ 

 

 

 



 

 

 

Menú 2 

 

Entradas a compartir al centro de mesa (una ración cada cuatro comensales ): 

 

Jamón y lomo ibérico con pan de cristal. 

Ensalada de pimientos con ventresca. 

Pulpo a la gallega. 

.-. 

Segundos a elegir: 

 

Entrecote de vaca madurada + 40 días a la parrilla. 

Solomillo de vaca a la parrilla. 

Calamar de potera relleno en su tinta. 

 

.-. 

Postre 

 

Verbena de dulces de la casa: 

Filloas de crema, hojaldre de chocolate y tarta de queso. 

.-. 

Bebida 

 

Valdubon blanco o tinto o cerveza y agua. 

.-. 

Café, orujos y dulces de sobremesa. 

 

.-. 

Precio: 59,00€ 

 



 

 

 

Menú 3 

 

Entradas a compartir al centro de mesa (una ración cada cuatro comensales): 

 

Jamón, lomo ibérico y Queso Idiazábal 

Degustación de croquetas (jamón, carabineros y bacalao) 

Gambas a la plancha 

.-. 

Segundos a elegir: 

 

Lomo de vaca madurada + 40 días ( 2 personas) 

Paletilla de lechal en horno de leña 

Besugo en escabeche de manzana 

 

.-. 

Postre 

 

Verbena de dulces de la casa: 

Filloas de crema, hojaldre de chocolate y tarta de queso. 

.-. 

Bebida 

 

Valdubon blanco o tinto o cerveza y agua. 

.-. 

Café, orujos y dulces de sobremesa. 

 

.-. 

Precio: 65,00€ 

 



 

 

 

Menú 4 

 

Platos a compartir al centro de mesa (una ración cada cuatro comensales ): 

Jamón y lomo ibérico con pan de cristal. 

Degustación de croquetas (jamón, carabineros y bacalao). 

Verduras en tempura. 

Tacos crujientes de bacalao con piparras y pimientos. 

Cochinillo cochifrito. 

Pinchos de lechal al sarmiento. 

.-. 

Postre 

 

Verbena de dulces de la casa: 

Filloas de crema, hojaldre de chocolate y tarta de queso. 

.-. 

Bebida 

 

Valdubon blanco o tinto o cerveza y agua. 

.-. 

Café, orujos y dulces de sobremesa. 

 

.-. 

Precio: 52,50€ 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Todos los menús podrán modificarse a petición del cliente, estando sujetos a variaciones de precios. 

El servicio del menú empezara cuando estén todos los comensales en la mesa. 

Las consumiciones anteriores y posteriores a lo contratado se facturan a parte. 

Si hubiera algún comensal con alergias deberán comunicarse a la contratación. 

La contratación se hará efectiva con el pago del 25% del total a descontar. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                            


